Menu
Ristorante

ANTIPASTI SPECIALITA’ PRIMI PIATTI SPECIALITA’

ANTIPASTO “GOURMET” €.30,00
“CappeSante”, Canestrelli, Mazzancolle, TAGLIOLINI CON ¥ ASTICE £.28.00

Dentice,“Canoce”,Code di Gamberi, Aragostina, e
altre specialita pescate in base alla stagionalita

- — -

SCAMPI CRUDI € 4,50 AL PEZZO

“CAPELUNGHE, CAPESANTE”,
CANESTRELLI Al FERRI €. 30.00 GNOCCHETTI CON CAPESANTE €.18,00

ANTIPASTI DI PESCE: PRIMI DI PESCE:
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO €.25
ANTIPASTO BOLLITO DELLA CASA €27 SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI €18
COZZE ALLA MARINARA €.20 ZUPPA DI PESCE CON CROSTINI €25
TEGLIA DI SCAMPI GRATINATI €.4,5 AL PEZZO PRIMI DI CARNE:
SPAGHETTI O PENNE AL POMODORO €.10
. SPAGHETTI O PENNE ALLA BOLOGNESE €.10
ANTIPASTI DI CARNE! LASAGNE AL FORNO €12
PENNETTE ALL’ARRABBIATA €.10
TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGG! €.18 SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO €9
PROSCIUTTO CRUDO E MELONE €18 SPAGHETTI ALLA CARBONARA €.10

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO €.10



PIATTI UNICI SPECIALITA’

TAGLIERE DI PESCATO FRESCO €.45,00 A PERSONA
Cappelunghe, CapeSante, Canestrelli, “Canoce”,Dentice,
Code di Gamberi, Mazzancolle, Seppie, “Schie”
Fritte, “Moeche”,Scampi Grigliati. Cappuccio Aromatizzato, e
gltvre_ specialita pescate in base alla stagionalita
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NELLA FOTO ESEMPIO DI TAGLIERE PER 2 P
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““GRAN TECIADA COL GUAZZETTO” €.35,00 A PERS.
Delizioso GUAZZETTO con Cozze, Vongole Veraci, Mazzancolla
e CapaSanta, con la Pasta fresca in fondo accompagnata dal
PanePizza “par Tociar”

NELLA FOTO ESEMPIO DI ,, TECIADA” PER 2 PERSONE

IL FRITTO MISTO €.25 A PERSONA
IL FRITTO CON “MOECHE” € 30 A PERSONA

CONTORNI

INSALATA MISTA €.6

INSALATA VERDE €.6
INS.POMODORO E CIPOLLA €.6
VERDURE GRIGLIA €.6

PATATE FRITTE €£.6

PATATE BOLLITE €.6

DESSERTS

Desserts del giorno €.6
Tartufo bianco/nero €.6
Tartufo affogato €. 8
“Sgroppino” della casa €. 6
Gelati €. 2,50

TAGLIERE “IL GIARDINO” €.45,00 A PERSONA

Bollito Misto di Pesce, CapeSanta, Scampi Gratinati al Forno,
Mazzancolla,Canestrelli,”Canocce ”Aragostina, Dentice,
Scampi in Saor, Carpaccio di Piovra, Seppia Bollita, Code di
Gamberi

e

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
CON POLENTA E VERDURE €.27,00 A PERSONA

SECONDI PIATTI DI PESCE!:

PESCATO FRESCO DI GIORNATA  €.6,50 ALL'ETTO
(BRANZINO /ORATA /ROM BO IN BASE ALLA DISPONIBILITA’)

CODA DI ROSPO Al FERRI CON POLENTA E VERDURE  €.22
ANGUILLA Al FERRI CON POLENTA E VERDURE €.28
SOGLIOLA Al FERRI CON POLENTA E VERDURE €.25
CALAMARI CON PATATE FRITTE €.18
SCAMPI FRITTI €.28

SPECIALITA DI CARNE

PICANHA ALLA PIETRA LAVICA (MIN 2 PX) A PX €27

COSTATA DI “SCOTTONA” €.30
SECONDI DI CARNE:

FILETTO AL PEPE VERDE O AL GORGONZOLA €28

BISTECCA DI ROAST BEEF E PATATE FRITTE €.18

FEGATO ALLA VENEZIANA E PATATE BOLLITE €.20

GRIGLIATA DI CARNE CON PATATE E POLENTA €.25

COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE €18



PIZZA'!

MARINARA € 5.00
-Pomodoro, aglio, olio
-Tomato, garlic, oil.
-Tomaten, Knoblauch, Ol .

MARGHERITA € 7,00
-Pomodoro, mozzarella, origano.
-Tomaten, Mozzarella, origan, oil.
-Tomato, mozzarella, anchovies.
ROMANA € 8.00
-Pomodoro, mozzarella, acciughe.
-Tomaten, Mozzarella, Sardellen.
-Tomato, mozzarella, anchovies.

4 STAGIONI €9.00

-Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, salamino, carciofi

-Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken, pikante Salami, artischocken

-Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, spicy salami, artichokes.

ai FORMAGGI € 10,00

-Pomodoro, mozzarella, Brie, Gorgonzola, Grana
-Tomate ,Mozzarella, Camembert,Gorgonzola, Parmesan
-Tomato ,mozzarella, camembert, gorgonzola, parmesan

BRESAOLA,RUCOLA E GRANA € 10,00
-Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana.

-Tomaten, Mozzarella, Bindner Fleisch, Rucola, Parmesan Kéase.
-Tomato, mozzarella, dry-salted beef, rocket, parmesan cheese.

BRIE E POMODORO FRESCO € 10.00
-Pomodoro,mozzarella,pomodoro Fresco,brie.

-Tomaten, Mozzarella, Camembert, Tomatenscheiben.
-Tomato, mozzarella, brie cheese, fresh tomato slices

CALZONE € 9,00

-Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto.
-Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken.
-Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham.

CAPRICCIOSA € 9.00

-Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi.
-Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken
-Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

PROSCIUTTO E FUNGHI € 8,00
-Pomodoro ,mozzarella, prosciutto, funghi.
-Tomaten, Mozzarella, Schinken ,Pilze.

-Tomato, mozzarella , ham , mushrooms.

VIENNESE € 8,00
-Pomodoro, mozzarella, wurstel.
-Tomaten, Mozzarella, Wirstel.
-Tomato, mozzarella, wurstel.

BUFALINA € 10,00

-Pomodoro, mozzarella di bufala, ciliegino, basilico

-Tomaten, Mozzarella aus Biiffelmilch, Kiischtomaten, Basilikum
-Tomato, buffalo pomodoro,mozzarella, origano, olio

PI1ZZA Al FUNGHI MISTI € 10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi misti.

Tomaten, Mozzarella, gemischte Pilze.

Tomato, mozzarella, mixed mushrooms.

La Nostra Pizzeria, un impasto leggero e croccante nel forno a legna

Unsere Pizzeria, ein leichter und knusprigel teig im Holzofen

Our Pizzeria, alight and crispy daugh in the wood-fired oven

SAN DANIELE € 11,00
-Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo.
-Tomaten, Mozzarella, Roher Schinken
-Tomato, mozzarella, raw ham

TONNO E CIPOLLA €8.00
-Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla.
-Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel.
-Tomato, mozzarella, tuna fish, onions.

YERDURE € 10,00

-Pomodoro, mozzarella, verdure ai ferri, pomodoro fresco.
-Tomaten, Mozzarella, gegrilltes Gemdise,

-Tomato, mozzarella, grilled vegetable,

DIAVOLA € 8,00

-Pomodoro, mozzarella, salamino piccante.
- Tomaten, Mozzarella ,pikante Salami.
-Tomato, mozzarella, spicy salami

GORGONZOLA E SPECK € 10,00
-Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck.
-Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Gerduchertes.
-Tomato, mozzarella, Gorgonzola, Speck.

L’ “INCARTEVOLE” € 11,00
-Sfilatino incartato
con mozzarella, brie, pomodoro fresco,prosciutto crudo (o speck)
-gerollte Pizza in Alufolie gebacken mit Mozzarella, Camembert,
frische Tomaten, Parmaschinken oder Gerauchertes
- Rolled Pizza baked with mozzarella, camembert,
fresh sliced tomatos, parma ham or speck

P1ZZA GUSTOSA € 11,00

-Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, pomodoro fresco,
cipolla di tropea, Gorgonzola piccante, grana

-Tomaten, Mozzarella, gerduchertes Speck, frische Tomaten,
Zwiebel aus Tropea, schafer Gorgonzola, Parmesan
-Tomatos, Mozzarella, bacon, fresh sliced tomatos,

onions from Tropea,spicy gorgonzola, parmesan

MONACO € 11,00

- Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, wurstel, peperoni

-Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Wiirstel, Paprikaschoten.

-Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, Wiirstel, pepperoni.

PARMIGIANA € 10,00

-Mozzarella ,pomodoro, melanzane ai ferri, basilico, grana grattugiato
-Mozzarella ,Tomaten, gegrillte Aubergine, Basilikum, geriebener Parmesan
-Mozzarella,Tomato, grilled aubergin, basil, grated parmesan

DAMA BIANCA € 10,00

-Mozzarella , brie, zucchine, gamberetti

- Mozzarella ,Zucchini, Camembert, Garnelen

-Mozzarella brie cheese, courgettes , shimps

PATATOSA € 9,00
-Pomodoro, mozzarella, patate fritte.
-Tomaten, Mozzarella, Pommes frites.
-Tomato, mozzarella, french fries

FRUTTI DI MARE € 14,00
-Pomodoro, mozzarella, pesce fresco assortito.
-Tomaten, Mozzarella, gemischte Fisch.
-Tomato, mozzarella, mixed fish.

SALAME DOLCE € 9,00
-Pomodoro, mozzarella, Salame Dolce.
-Tomaten, Mozzarella, suSSe Salami
-Tomato, mozzarella.sweet salami.




BIBITE - GETRANKE - DRINKS
alla spina — Getranke vom Faf} / Draught drinks

-Piccola 0,20 It./ Kleines 0,20 It./ Small 0,20 It. €. 4,00
-Media 0,40 It./Grosses 0,40 It./Medium 0,40 It. €. 5,00
-Grande 1 It./Mass 1 It./Extra large 1 It. €.12,00
In lattina — Getranke Dose / Tin drinks €. 4,00
Succo di frutta — Fruchtsaft/Fruit juice €. 4,00
Succo di mela/arancia

Apfelsaft-Orangensaft/ Apple juice-Orange juice

-0,30 It. €. 4,00
-0,40 It. €. 5,00
Aperitivi analcolici

Alkcholfreier Aperitif/Non-alcohol aperitif €. 4,00
Acqua minerale gassata €. 3,00
-Mineralwasser mit Kohlensaure 0,75 It.

-Mineral water effervescent 0,75 It.

Acqua minerale natural 0,75 It. €. 3,00

-Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,75 It.
-Natural water 0,75 It.

BIRRE ALLA SPINA —BIER VON FASS — BEERS
DRAUGHT

- Bier vom Fall SPATEN / Draught beer SPATEN

- Piccola 0,20 It./ Kleines 0,20 It./ Small 0,20 It €.4,00
- Media 0,40 It./ Grosses 0,40 It / Medium 0,40 It. €. 6,00
-Grande 1 It./ Mass 1 It. / Extra large 1 It. €.12,00
Weizen Franziskaner 0,30 It. €.4,00
Weizen Franziscaner 0,50 It. €.6,00
Weizen Erdinger 0,50 It.

(in bottiglia — Flasche — Bottle) €. 6,00
La Rossa Moretti €. 450
Birre in lattina / Bier in Dosen / Tin beer €. 4,00
Birra analcolica /

Alkcholfreier Bier / Non-alcohol beer €. 4,00

VINI ALLA SPINA — WEIN VON FASS — WINE
DRAUGHT

Della casa / Landwein / Local wine

-1/4 1t €.5,00
-1/2 1t €.7,00
-1 1t €.12,00
Verduzzo / Weis”Verduzzo”Suss / “Verduzzo’sweet

-1/4 |t. €.5,00
-1/2 1t €.7,00
-1 1t €.12,00
Lambrusco dolce / Lambrusco Suss / Lambrusco sweet
-1/4 It €.5,00
-1/2 1t. €.7,00
-1 1t €.12,00

Glera Frizzante / Prickelnde Glera / Sparkling glera

-1/4 1t €.5,00
-1/2 1t €.7,00
-1t €.12,00
Raboso Speciale

Spezial Raboso / Special Raboso

-1/4 It €. 5,00
-172 1t €. 7,00
-1t €.12,00

CAFFETTERIA E LIQUORI

Caffe espresso €.1,50
Caffeé corretto

Espresso mit Schuss

Espresso white liqueur €.2,00
Cappuccino €.2,00
Tea €.2,00
Latte macchiato

- Milch Kaffee/White coffee €. 2,00
Liquori nazionali di marca

- Italienische Likor/

- Italian liqueurs €. 4,00
Grappa — Schnaps €.4,00
Grappa Nardini

“Nardini” Schnaps €.5,00
Grappa Prime Uve

“Prime Uve” Schnaps €.5,00
Vodka €.5,00
Whiskey €.6,00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o
intolleranze alimentari chiedi pure
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre
bevande , siamo preparati per consigliarti nel
migliore dei modi.

Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien
und oder Unvertraglichkeiten haben, bitte
fragen Sie nach genauen Informationen
unserer Lebensmittel und unsere Getranke.
Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu
beraten

Dear Customer, our staff will be happy to help
you choose the best dish related to any specific
food allergy or intollerance issue. Our Staff is
well trained and we hope will find the best way
to satisfy our customer and also meet your
specific needs

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato 11
del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

Frutta a guscio & loro prodotti
kmandcr\e, nocciole, noci,noci di acagit, di pecan,

del Brasle, pistacchi, nocimacadamia)

Sedano e prodotti a base di sedano

Cereali contenti glutine e prodotti derivati
(grano,seqale, orzo, avena, farra, kamut)

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova Senape e prodotti a base di senape

Pesce e prodotti a base di pesce Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Arachidi e prodotti a base di arachidi Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

Soia e prodotti a base di soia Lupini e prodotti a base di lupin

Latte e prodotti a base di latte Molluschi e prodotti a base di molluschi

*talvolta alcuni cibi possono essere congelati o
surgelati, secondo la stagionalita e disponibilita
del mercato




Speisekarte des

Restaurants
|[SPECIALITA' CARNE E PESCE ALLA GRIGLIA
Vorspeisen Spezialitaten Erste Kurse Spezialitaten
Fischvorspeise “Gourmet” €.30,00
“Jakobsmuscheln” Fdchermuscheln, Garnelen, e e . .
Zahnbrasse, Scampi“in Saor” ( mit Tagliolini mit %2 Hummer €.28,00

Zwiebeln), ”Heuschreckenkrebse”,Hummr .

Schwertmuscheln, Jakobsmuscheln

und Fachermuscheln Vom Grill

€.30,00 hausgemachte Gnocchetti
Mit Jakobsmuscheln

FISCHVORSPEISE: FISCHGERICHTE:
Spaghetti mit Fisch Spezialitat des Houses €.25
Vorspeise gekocht nach Hausmannsart €.27 Spaghetti mit Venusmuscheln €18
Miesmuscheln nach Seemannsart ~ €.20 Fischsuppe mit Croutons €.25
FLEISCHGERICHTE:
Scampi gratiniert in der Pfanne Spaghetti oder penne mit Tomatensosse ~ €.10
€. 4,50 pro Stiick Spaghetti oder Penne mit Fleischsossse €.10
Lasagne aus dem ofen €.12
SONSTIGE VORSENNT: Pennette “arrabbiata” €.10
Spaghetti mit Knoblauch,Ol und Peperoncino €. 9
Gemischter Aufschnitt mit kise  €.18 Spaghetti “carbonara” €.10

roher Schinken mit Melone €18 Tortellini Ravioli Creme und Schinken €.10



Spezialitaten Einzigartige Gerichte

SCHNEIDEBRETT “PESCATO FRESCO* €.45,00” pro Person

Schwertmuscheln, Jakobsmuscheln, Féchermuscheln,
Heuschreckenkrebse, Zahnbrassencreme, Riesengarnelen,
Garnelen, Tintenfische, , frittierte Krebse, gegrillte Scampi.
érgrvn_qtisierter Krautsalat .
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ABGEBILDETES BEISPIEL FUR EINE PORTION FUR 2 PERSONEN

“GRAN_TECIADA COL GUAZZETTO” €.35,00 pro Person

Schlemmertopf mit Miesmuscheln, Venusmuscheln, Garnelen
und Jakobsmuscheln mit frischen Nudeln und Pizzabrot

ABGEBILDETES BEISPIEL FUR EINE PORTION FUR 2 PERSONEN

Gemischte FischfrittUre €.25 Pro Person

mit frittierte Krebse € 30 Pro Person

Beilagen
Gemischter Salat €.6

GrUner Salat€£.6

TomatenSalat mit Zwiebeln €.6
Gegrillter GemUse €.6
Pommes Frites

oder Salzkartoffeln €.6

DESSERTS

Desserts des Tages €.6
WeiBer/schwarzer EisTriiffel €.6
Ertrunkener EisTriiffel €. 8
"Sgroppino" des Hauses €.6
Eis €. 2,50

SCHNEIDEBRETT “IL GIARDINO* €.45,00” pro Person

Gemischte Fischvorspeise, Jakobsmuschel, gratinierte
Scampi,Garnelen, Fachermuscheln, Heuschreckenkrebse,
kleiner Hummer, Zahnbrassencreme

ympi in Saor, Tintenfisch und Riesengarnelen

ABGEBILDETES BEISPIEL FUR EINE PORTION FUR 2 PERSONEN

gegriltter Fisch Mit Polenta und GemUse
€ 27,00 Pro Person

Fischhauptgerichte:

Frischer Fish des Tages €.6,50 PRO HG.
Wolfsbarsch/Dorade/Steinbutt Je nach Verfugbarkeit

Gegrillter Seeteufel mit Polenta und GemUse €.22
Gegrillter Aal mit Polenta und GemUse ~ €.28
Gegrillter Seezunge mit Polenta und GemUse €.25
Tintenfisch mit pommes €.18
Frittierte Scampi €.28

Fleisch Spezialitaten
Picanha auf Lavastein serviert (min 2px) pro px €.27
Rumpsteak “Scottona” €.30

FLEISCHHAUPTGERICHTE
Rind Filet mit griiner Pfeffer oder Gorgonzolasauce €.28
Roastbeef Steak mit Pommes frites €18
Leber auf Venezianische Art mit PellKartofeln €.20
Fleischgrillter mit Pommes und Polenta €25
Wiener Schnitzel mit Pommes €18






